AQUA

Speiseplan KW 38

Muhle - Vorarlberg

Datum: 15.09.2025 - 19.09.2025

&, VORARLBERG
~“€& AM TELLER

Tag Meni 1 Meni 2 Suppe/Dessert
Saftgulasch vom Vorarlberger Rind . _ - :
Montag J it Spatzle @5% Dinkel Reggnal) Kartoffel-Gemusegulasch (T Regiona) Gemuse-Grie3suppe *n ®.b
mit Spatz (‘i el ’ L und Kuchen “n 4.c6)
Tortellini ®n N .
L Gemuse-Chili »» - - j
Dienstag mit Osterkronsauce 0 mit Vollkom Reis (aien Salat mit Dressing (7. Regona) (1¢.6L.0)
dazu Parmesan (tiien) U und Joghurtdessert Regiona ©)
(A.C,GL)
Paniertes Huhnerschnitzel ¢n
Mittwoch mit Petersilienkartoffeln Regiona Palatschinken mit Marmelade »" Tomatencremesuppe 1. kegonah .
(Zitrone) €V (ACG) Gemisesticks mit Dip (AT Regiona) (L)
(A.C.LM,0)
(] - (AT, Regil )} 1 (AT) . . .
Donnerstag Gemise qutgﬁel(g:ir:a?e egional - Gn?]cchl I Salat mit Dressing (7. Regiona) (4..G.Lo)
mit Dip mit Kaserahmsauce und Fruchtkompott (esens
i (Regional) . )
Freitag Lachsrahm EV(Regiona) Nudeln @' italien) _Rlebel eglon:[a"en) Broccolicremesuppe @T. Regional) (G.L)
(ACG.LD) mit Ap{f'c';gs Gemuisesticks mit Dip (. Regona) .1

Allergielegende: A = Gluten, B = Krebstiere, C = Ei, D = Fisch, E = Erdnuss, F = Soja, G = Milch, H = Nusse, L = Sellerie, M = Senf, N = Sesam, O = Sulfite, P = Lupinien, R = Weichtiere (3)

Der Anbau von Gemiise, Salat,
Obst und Krautern im AQUA
Garten ist bio-zertifiziert.

AUSTRIA

AT-BIO-302

ey Wir wiinschen guten Appetit!

Herkunftskennzeichnung: Rindfleisch / 100% Regional, Eier / 100% Regional, Milchprodukte / 100% Regional, Teigwaren / 50% Regional, 50% Italien

S
Kartoffeln / 100% Regional, Zwiebeln / 100% Regional, Gefliigel / 75% EU 25% Regional, Gemuse / 75% EU 25% Vorarlberg, Fisch / EU, Apfel / 100% Regional, Reis / Eumm
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